


Suppe
1

2

3

4

Dal-Shorba g,h  	          (indische Linsensuppe mit gelben Linsen)

Sabzi-Shorba 4,g,i         (indische Gemüsesuppe)

Chicken-Shorba g,h  (indische Hühnerfleischsuppe)

Tomatensuppe

4,50 €

4,90 €

5,20 €

6,50 €

Warme Vorspeisen
5

6

7

8

9

Vegetable-Pakora h  	     (frittiertes Gemüse im Kichererbsen-Teigmantel )

Samosa-Chat 		    (2 Stück Samosa* mit Erbsen nach indischer Art, 	
  				        leicht scharf)

Paneer-Pakora g,i,h      	     (frittierter hausgemachter Käse im Kichererbsen-	
			                 Teigmantel)

Chicken-Pakora 4,h   	     (zart frittiertes Hühnerfleisch im Kichererbsen-	
			                  Teigmantel)

Fisch-Pakora h	           	     (zarte Seelachsfiletstücke im Kichererbsen-
			                   Teigmantel frittiert)

4,50 €

10,00 €

4,90 €

5,20 €

6,20 €

Warme Vorspeisen (für 2 Personen)

10 Gemischte Pakora-Platte g,h   (verschiedenes Gemüse, Hähnchen,
					         hausgemachter Käse und Samosa*)

16,90 €

Wir verwenden hochwertige Rohstoffe, Gewürze und besten Basmati Reis.
Nur der Unwissende wird böse, der Wissende versteht. (indische Weisheit)

* indische Kartoffeltasche



Kalte Vorspeisen
11

12

13

14

15

16

Pappad h             	   	     (4 hauchdünne Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen 	
				        Soßen)		         	    
Channa Chat g,i,h  	     (Kartoffel-Stücke mit Kichererbsen nach 
				        indischer Art)

Bruschetta a

Bruschetta a,g	   	     (Tomate-Mozzarella)

Carpaccio vom Rind

Caprese c,g	   	     	     (Tomate, Mozzarella mit Basilikum)

4,50 €

4,90 €

6,50 €

7,50 €

12,50 €

8,50 €

Frische Salate
17

18

19

20

21

22

Cucumber Salat   	     (indischer Salat mit fein gehackten Tomaten, 	
 				        Gurken, Zwiebeln, Kräutern)

Spezial Salat g,h      	     (mit Eisbergsalat, Gurken, Tomaten, Zwiebeln, 	
				        Paprika, Kichererbsen, hausgemachtem Käse 	
 				        vom Tandoor)

Chicken-Tikka-Salat g   (gemischter Salat mit zart marinierten Hänchen-
				        stücken)

Mix Salat g   		      (mit Salat, Gurken, Tomaten, Mais, Bohnen,
				        Paprika, Karotten)

Fitness Salat g   		      (mit Salat, Tomaten, Gurken, gebratenen
				        Champignons, Hähnchenbrust, Parmesan)

Prima Salat g   		      (mit Salat, Gurken, Tomaten, Hähnchenbrust,
				        gebratenen Champignons, Mais, Zwiebeln, Ei,
				        Oliven, Karotten)

5,90 €

12,50 €

13,20 €

8,90 €

11,60 €

14,90 €



Grill Spezialitäten / Tandoori-Khajana

23

24

25

26

27

28

29

30

31

Vegetable Tandoori 1,g                   (hausgemachter Käse, Blumenkohl, 
					        Tomaten, Zucchini, Auberginen, Paprika, 	
					        Zwiebeln in Joghurt und Gewürzen 
					        eingelegt und am Spieß gegrillt)

Paneer-Tikka g      	     	   (marinierter hausgemachter Käse, 
					        Tomaten, Zwiebeln, Paprika, gegrillt)

Tandoori-Chicken g   	     	    (Hähnchenschenkel mariniert, nach einem
					         berühmten nordindischen Rezept)

Murgh-Tikka 1,g   		     (zarte marinierte Hühnerbruststücke, 
					        gegrillt)

Haryali Murgh 1,g	           	   (zartes Hühnerfleisch in Joghurt mit Spinat, 	
					        Minze und Koriander mariniert, mit 
					        Beilage)

Mutton-Seekh-Kebab 1,g             (frisch gehacktes Lammfleisch, gegrillt,
					        zubereitet mit Knoblauch, Tomaten,
					        Ingwer und Koriander)

Mutton-Tikka 1,g                                    (zart gegrillte Lammfiletstücke mariniert in 	
					        Joghurt,  Knoblauch und Ingwer)

Chicken-Seekh-Kebab g              (gehacktes Hähnchenfleisch auf Spieß,
					        mariniert mit feinen Gewürzen)

Jheenga-Tandoori g                           (Riesengarnelen in Joghurt und Gewürzen
				                  eingelegt, knusprig gegrillt)

20,20 €

16,60 €

16,90 €

17,50 €

17,50 €

17,90 €

18,20 €

18,50 €

20,20 €

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis



Grill Spezialitäten / Tandoori-Khajana

32

33

34

Kali Mirch Fish Tikka h,o           (Lachsfilet in einer Marinade aus Joghurt,
					         Ingwer, schwarzem Pfeffer, grünen und
					         indischen Gewürzen)

Surmi Fish Tikka h,o     	    	    (Lachsfilet in einer Marinade aus Joghurt
					         und indischen Gewürzen)

Spezial-Mix-Grill-Platte g,d 	   (etwas von allen Tandoori-Köstlichkeiten)

25,90 €

25,90 €

30,90 €

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis

Der Wissende weiß und erkundigt sich,

aber der Unwissende weiß nicht einmal,

wonach er sich erkundigen soll.
Indische Weisheit



Spezialitäten mit Huhn

35
 

36
  

37

38

 

39
 

40

  

41
 

42

 

43
  
44

45

46

Mango Chicken g,h                    	   (zartes Hähnchenfleisch in Mango-Safran-
					       Cashew-Nuss-Soße) 

Chicken Korma g,h      	     	    (zartes Hähnchenfleisch in Kokos-Sahne-
					       Soße)

Chicken-Curry g   	     	   (zartes Hähnchenfleisch in nordindischer  	
   				                 Curry-Soße)

Butter-Chicken g   		    (zart gegrilltes Tandoori-Chicken in 
					       Butter-Tomaten-Soße - eine sehr beliebte 	
					       nordindische Spezialität, mild)

Chicken Tikka Masala g,h	   (mariniertes gegrilltes Hähnchenfleisch in 	
					       Masala-Soße)

Chicken Jalfrezi g             	                    (zart mariniertes, gegrilltes Hähnchen-	
					       fleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika 	
					       und Chili, scharf)

Chili Chicken g                                        (zartes Hähnchenfleisch nach berühmter 	
					       „nordindischer Art“, scharf)

Chicken-Jaipur g,h          		    (zartes Hähnchenfleisch mit Sesam, 
					       Cashewnüssen, Kokosnuss, Rosinen, sehr 	
					       fein gewürzt)

Chicken-Palak g                                     (zartes Hähnchenfleisch in würzigem 
					       Spinat)

Chicken-Vindaloo g    		    (zartes Hähnchenfleisch, Kartoffelstücke
					       mit Spezialgewürzen aus Goa, scharf)

Karahi-Chicken g    		    (zartes Hähnchenfleisch in Curry-Soße, in
					       der Pfanne serviert)

Murgh-Nilgiri    		   	   (zartes Hähnchenfleisch mit Koriander-
					       blättern, in einer orientalischen Kräuter-
					       Soße, mit Spinat, grünem Chili und Minze,
					       mit Kokosmilch verfeinert)

15,20 €

15,50 €

15,90 €

16,20 €

16,50 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

17,20 €

17,20 €

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis



Spezialitäten mit Lamm
47
 

48

49

50
 

51
 

52

  

53

Mango Lamm g,h                    	   (zartes Lammfleisch in Mango-Safran-
					       Cashewnuss-Soße) 

Mutton Curry g,h      	     	   (zartes Lammfleisch in Curry-Soße)

Mutton-Vindaloo g   	     	   (zartes Lammfleisch mit Kartoffelstücken, 	
					       Spezialgewürzen aus Goa, scharf)
 
Mutton-Jalfrezi g   		    (zartes Lammfleisch mit Zwiebeln,  
					       Tomaten, Paprika und Chili, scharf)

Dhai-Ghosht g,h	    		    (zartes Lammfleisch in Curry-Joghurt-	
					       Mandel-Soße)

Mutton-Nilgiri g             	                    (zartes Lammfleisch mit Korianderblättern, 	
					       in einer orientalischen Kräuter-Soße mit 	
					       Spinat, grünem Chili und Minze, mit 
					       Kokosmilch verfeinert)

Karahi-Ghosht g                                    (zartes Lammfleisch in Curry-Soße, in 	
					       der Pfanne serviert)

16,50 €

16,60 €

16,90 €

16,90 €

17,50 €

17,90 €

18,20 €

Spezialitäten mit Ente
54
 

55  

56

57
 
58

Ente-Mango g,h                    	   (zarte Entenbrustfiletstücke in Mango-Safran- 
				      Cashewnuss-Soße) 

Ente-Curry g,h      	     	   (zarte Entenbrustfiletstücke in Curry-Soße) 

Ente-Jalfrezig   	     	   (zarte Entenbruststücke mit Zwiebeln, Tomaten 	
				      und Chili, scharf) 

Ente-Karahi g   		    (zarte Entenbrustfiletstücke mit verschiedenem 	
				      Gemüse in kräftiger Soße)
 
Ente-Vindaloo g   	   (zarte Entenbrustfiletstücke, Kartoffelstückchen 	
				      mit Spezialgewürzen aus Goa, scharf)

17,50 €

17,50 €

17,90 €

18,20 €

 
18,50 €



Spezialitäten mit Ente
59
 
60 

61

Ente-Spezial g,h                    	          (knusprige Ente mit Brokkoli, Champignons, 
				            Paprika, Zucchini in Masala-Soße) 
 
Ente-Khata-Mitha g,h             (knuspriges Entenfleisch auf einer süß-sauren 
				            Tamarinden-Soße serviert)

Chili Ente g                                           (zartes Entenfleisch nach berühmter 		
				           „nordindischer Art“, scharf)		     

20,20 €

20,20 €

20,20 €

Spezialitäten mit Fisch
62

63 

 
64 
 
65 
 
 
66

Fisch-Masala g,h                   	          (Lachsfilet nach „ostindischer Art“ zubereitet) 
 
Fisch-Madras g,h                            (Lachsfilet mit Kokos, Ingwer, Knoblauch, 
				            Tomaten in würziger Soße) 
 	  
Jheenga-Masala 	       (ausgelöste Riesengarnelen in kräftiger  
				            Masala-Soße) 
 
Jheenga-Mango 	       (ausgelöste Riesengarnelen in frischer Mango-	
				            Safran-Cashewnuss-Soße) 
 
Jheenga-Curry 		        (ausgelöste Riesengarnelen in Curry-Soße mit 	
				            feinen Gewürzen)			      

17,90 €

18,90 €

19,50 €  
 

19,90 €  
 

19,90 €



Vegetarische / Vegane Gerichte

67
 

68
  
69

70
 

71
 

72

73
 

74
 

75
  
76

77

Dal-Tarka g,h                    	   	    (nordindische gelbe Linsen mit Ghee 
					        zubereitet) 

Channa-Masala g,h  (vegan)       (Kichererbsen in Masala-Soße mit frischen 	
					        Tomaten und Ingwer)

Palak-Paneer g   	     	    	    (hausgemachter Käse in kräftig gewürztem  
					        Spinat)

Aloo Gobhi g   (vegan)	    	    (Kartoffeln mit Blumenkohl, Ingwer und  
					        Koriander)

Punjabi-Bhindi-Masala g,h	    (frische indische Okraschoten in kräftiger
(vegan)          				      Soße )

Sabzi Kofta g             	                     (Gemüsebällchen in würziger Curry-Soße)

Punjabi-Sabzi g  (vegan)                  (gemischtes frisches Gemüse nach 
					        „indischer Art“)

Vegetable Mango g,h          	    (frisches gemischtes Gemüse in Mango-	
					        Safran-Cashew-Soße)

Malai-Kofta g                                      	    (Gemüsebällchen mit Käse in Mandel-
					        Sahne-Soße)

Paneer Masala g    		     (hausgemachter Käse, zubereitet in Butter- 	
					        Tomaten-Sahne-Soße mit Nüssen, fein
					        gewürzt)

Karahi-Paneer g    		     (frischer gebratener, hausgemachter Käse
					        in Curry-Soße, in der Pfanne serviert)

13,50 €

14,20 €

14,50 €

14,50 €

14,60 €      

14,90 €

16,90 €

15,20 €

15,50 €

15,50 €

17,20 €

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis



Biryani-Reis-Spezialitäten

78
 
79

Vegetable-Biryani g,h                    	   (mit frischem Gemüse, Mandeln, Cashews, 	
					        und Rosinen) 

Mutton-Biryani g,h      	     	    (mit Mutton, Mandeln, Cashews und 	
					        	    Rosinen)

12,90 €

16,90 €

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis

Tandoori-Brot Spezialitäten

80
 
81 
 
82 
 
83 
 
84 
 
85 
 
86 
 
87

Tandoori-Roti g,h                   	         (flaches Vollkornfladenbrot) 
 
Tandoori-Nan g,h                            	         (ovales Brot aus Hefeteig) 
 	  
Tandoori-Butter Nan 	      (Hefeteigbrot gefüllt mit Butter) 
 
Tandoori-Onion-Kulcha 	      (Hefeteigbrot gefüllt mit Zwiebeln) 
 
Tandoori-Lachsan-Kulcha	      (Hefeteigbrot gefüllt mit Knoblauch) 
 
Tandoori-Aloo-Prantha g,h           (Vollkornfladenbrot gefüllt mit  
					           Kartoffeln) 
 	  
Tandoori-Paneer-Kulcha 	      (Hefeteigbrot gefüllt mit hausgemachtem 	
					           Käse) 
 
Tandoori-Keema-Nan 	      (Hefeteigbrot gefüllt mit  
					           Lammhackfleisch)	    

2,20 €
 

3,50 €

3,90 €  
 

4,20 €  
 

4,20 € 
 

4,90 €  
 

5,20 €  
 

6,50 € 

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem indischen Tandoor Ofen

Beilagen

88

89

90

Mix Raita g,h                                        (Gurken-Joghurt mit Zwiebeln, Tomaten und
 			     	          indischer Gewürzmischung)

Naan-Brot a,g

Garlic Naan-Brot a,g

4,50 €

4,00 €

4,00 €

Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen 



Al Forno (mit Käse überbacken)

97 Lasagne	                    (Schinken, Champignons, Erbsen, Hackfleischsoße)
11,90 €

Frische Aufläufe (mit Käse überbacken)

98

99

100

Brokkoli, Kartoffeln, Blumenkohl, Champignons, Sahnesoße 1,g

Hackfleisch, Kartoffeln, Blumenkohl, Schinken, Sahnesoße 1,7,g

Prima Topf             (Brokkoli, Champignons, Bratkartoffeln, Hähnchenbrust,
			    Sahnesoße)

12,90 €

12,90 €

12,90 €

        Nudelgerichte                            
91

92

93

94

95

96

Bolognese	                   		  (Hackfleischsoße) 7

Aglio e Olio               		  (pikante Knoblauchsoße, scharf)

Carbonara                   		  (Schinken, Ei, Sahnesoße und Parmesan) 1,c,g

Lachs mit Tomatensoße

Lachs, Spinat und Sahnesoße d,g

Frutti de Mare                  		  (Meeresfrüchte, Oliven, Knoblauch und
					      pikante Tomatensoße, leicht scharf)

10,50 €

10,50 €

10,50 €

14,50 €

14,50 €

14,50 €

Wählen Sie Ihre Sorte selbst:
(Spaghetti / Rigatoni / Tagliatelle / Tortellini)a

Aus der deutschen Küche
101

102

103

104

Schnitzel Wiener Art a,c,g                       (mit Pommes und Salat)

Rahmschnitzel a,c,g     	     	                  (mit Pommes und Salat)

Schnitzel Jäger Art a,c,g     	                  (mit Pilzsoße, Pommes und Salat)

Brokkoli-Rahmschnitzel a,c,g     	 (mit Brokkoli, Rahmsoße, Pommes
						        und Salat)

13,50 €

18,50 €

17,50 €

18,50 €



Nachspeisen
105
 
106

 
107 
 
 
108 
 
109

110

111

112

113

114

Mango-Creme mit Vanilleeis g,h        

 
Pista-Kulfi g,h                            		      (süßes Speiseeis aus Milch mit  
						         Mandeln, Pistazien und Kokosnuss-	
						         raspeln) 
 	  
Gulab-Jamun 	       			     (3 frittierte Bällchen aus Milch, 
						         eingelegt in Rosenwasser-		
						         Zuckersirup) 
 
Indische Mango-Ice-Cream 	   (mit fruchtigen Mangostücken) 
 
Indische Vanilla Nut-Ice-Cream   (Vanille, geröstete Cashewnüsse 	
						          in Honig)

Tiramisu					       (hausgemacht)

Brownie

Cheese Cake

Heiße Liebe				      (Vanilleeis mit heißen Himbeeren,
						          Sahne)

gemischtes Eis				      (mit Sahne)

6,20 €

6,50 €

6,50 €  

 

6,50 €  
 

7,60 €

6,90 €

6,50 €

5,50 €

7,50 €

6,50 €



Indische Joghurt-Erfrischungsgetränke 
MIT EXOTISCHEM GESCHMACK

115
 
116

117 
 
118 

119

Salziges Lassi g,h                   	            
 
Mango-Lassi g,h 

 

Kokos-Lassi 
 
Strawberry-Lassi 	        
 
Bananen-Lassi 

3,00 €

3,00 €

3,00 €  
 

3,00 €  
 

3,00 €

0,25l 0,40l

4,50 €

4,50 €

4,50 €  
 

4,50 €  
 

4,50 €

Softdrinks

120
 
121

122 
 
123 
 
124

125

Mineralwasser - still / medium / spritzig

Tonic Water

Ginger Ale

Cola / Cola light / Fanta / Sprite / Spezi 

Saftschorle - verschiedene Sorten

Säfte - Apfel / Banane / Orange / Kirsche / Mango / Multi / KiBa         

2,50 €

2,60 €

2,60 €  
 

3,50 €  

2,80 €

3,00 €

0,25l 0,40l

3,50 €

3,60 €

3,60 €  
 

4,50 €  
 

3,80 €

4,00 €



Kaffee und heiße Spezialitäten
126 
 
127 
 
128 
 
129

130

131

132

133

134

Espresso g,h 

 

Espresso Macchiato g,h	 (mit Milchschaum) 

 

Kaffee 
 
Cappuccino g,h 

 

Milchkaffee g,h 

 

Latte Macchiato 
 
Doppelter Espresso

Chai Latte

Heiße Schokolade 

3,50 € 
 

3,20 € 
 

3,50 € 
 

4,50 € 
 

3,50 € 
 

4,60 €
 

4,50 €

3,80 €

3,50 €

Tee-Spezialitäten
135
  
 
 
 

136

Tasse Chai - Indischer Haustee g,h         (Dieser Tee fasziniert durch die 
						               Zusammensetzung unserer  
						               indischen Gewürzmischung 	
						               aus indischem Schwarztee mit 	
					       	          grünem Kardamom, Nelken, 	
						               Ingwer und Milch verfeinert) 
 
Verschiedene Teesorten auf Anfrage 

3,50 €

 
 
 

3,50 €



Biere

5,00 €

5,00 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

-

-

-

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,00 €

4,00 €

-

3,50 €

3,50 €

4,00 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

-

-

-

-

0,3 L 0,5 L

Köstritzer Edel-Pils vom Fass
 

Köstritzer Schwarzbier

Köstritzer Kellerbier

Radler

Diesel

Kingfisher Indiepils

Bitburger Pils 0,0 %

Bitburger Herb 0,0 %

Alkoholfreies Radler

Benediktiner Weißbier

Alkoholfreies Benedektiner Weißbier

Weißbier mit Saft

Alkoholfreies Weißbier mit Saft

137

138

139

140

141

142

143

144

145

146

147

148

149



Offene Rotweine

150

151

152

153

DEUTSCHLAND | PFALZ
Dornfelder „Orange Lable“ Qualitätswein (trocken)
Weingut St. Annagut, Burrweiler
Ein kräftiger und fruchtiger Dornfelder mit einem besonders 
weichen und samtigen Geschmack, jugendlich und charmant mit 
intensiven Aromen.

DEUTSCHLAND | WÜRTTEMBERG
Schwarzriesling Qualitätswein (halbtrocken)
Privatkellerei Hirsch
Die zarte Süße der Schwaben - feinfruchtig mit den Aromen von 
Himbeere, Erdbeere und süßlichen Kirschen präsentiert er sich 
am Gaumen. Deutliche Würznoten im herzhaften Abgang - 
feinherber Genuss für jedermann.

DEUTSCHLAND | PFALZ
Portugieser Qualitätswein (lieblich)
Karl Pfaffmann
Pfälzer Portugieser - saftig mit der deutlichen Frucht von 
Johannisbeere und Erdbeere in einem animierenden 
Süße-Säure-Spiel. Harmonisch mit Noten von Veilchen in
süßlichem Tannin - von Freunden.

FRANKREICH | SÜDFRANKREICH
Cabernet Sauvignon Vanel (trocken)
Vin de Pays d‘Oc | Aimery Cuvée du Sieur d‘Arques
Volle und runde Aromen nach Brombeeren, Rhabarber und
reifen roten Früchten mit einem Schuss Vanille verleihen diesem
appetitlichen Cabernet ausgewogene fruchtige Kraft.

17,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

0,2 L 0,75 L



154

155

ITALIEN | VENETIEN
MERLOT I.G.T. (trocken)
Linea 071 | Cantine Saccetto
Fruchtig, würzig - das Aromenspektrum vereint im Glas Brom-,
Johannisbeere, Kirsche, Pflaume und einen Hauch Kaffee.
Ein Merlot im typischen Stil von Bella Italia.

INDISCHER ROTWEIN (trocken)

17,50 €

18,50 €

5,50 €

6,50 €

0,2 L 0,75 L
Offene Rotweine



156

157

158

159

DEUTSCHLAND | SAALE-UNSTRUT
Müller - Thurgau Qualtätswein(trocken)
Weingut Triebe
Herbe Eleganz, vollmundig und markant mit diesem typischen 
Geschmack nach frischen, saftigen Trauben mit einem Hauch
Muskat im Nachhall.

DEUTSCHLAND | RHEINGAU
Riesling Qualitätswein (trocken)
Weingut j. Ohlig
Einfach lecker - vollfruchtig und saftig, die Aromen von reifen
Aprikosen, Äpfeln und Ananas bestechen in diesem lebendig-
frischen Weißwein. Vollmundig und frisch.

DEUTSCHLAND | FRANKEN
Bacchus Qualitätswein (halbtrocken)
Weingut Horst Sauer 
Ein Name wird Programm - unheimlich fruchtig und saftig mit
einem herrlichen Hauch von Exotik im anregenden Geschmack.
Feinwürzig mit stoffigem Finale - „göttlicher“ Genuss.

DEUTSCHLAND | RHEINHESSEN
Scheurebe Qualitätswein (lieblich)
Schneekloth & Söhne
Grüngelblich im Glas. Eher eine „leise“ Scheurebe im Duft,
mit dezenten Nuancen von schwarzer Johannisbeere.
Im Geschmack wiederum eine typische Scheurebe, leicht
verspielt mit ausgeprägter Süße und Frische.

17,50 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

5,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

0,2 L 0,75 L
Offene Weißweine



160

161

162

ITALIEN | VENETIEN
CHARDONNAY I.G.T. (trocken)
Linea 071 | Cantine Saccetto
Fein, schmackhaft, saftig und süffig mit herrlichen Fruchtnoten 
von Ananas, Äpfeln, Aprikosen und tropischen Früchten.
 

INDISCHER WEISSWEIN (trocken)
 

ITALIEN|VENETIEN
PINOT GRIGIO I.G.T. (trocken)
Weingut Cantina Saligo 
Der italienische Klassiker - gern als Aperitif. 
Fruchtig, würzig - das Aromenspektrum vereint im Glas Birne, 
Johannisbeere, Kirsche, Pflaume und einen Hauch Kaffee. 
Ein Merlot im typischen Stil von Bella Italia.

16,00 €

16,00 €

15,00 €

8,50 €

8,50 €

7,50 €

0,2 L 0,5 L
Offene Weissweine



Spirituosen

2,50 €

3,60 €

3,50 €

3,80 €

3,50 €

3,60 €

2 cl

Wodka
 

Jim Beam

Ballantines

Jack Daniel‘s

Bacardi Carta Blanca

Havana Club

163

164

165

166

167

168

Longdrinks

7,50 €

6,50 €

8,00 €

6,50 €

6,00 €

4 cl

Wodka-Energy
 

Gin-Tonic

Whiskey-Cola

Bacardi-Cola

Wodka-Cola

169

170

171

172

173


